Spezialitaten - frisch zubereitet

GEBACKENES FISCHFILET MIT 16,50 'Beﬂagen

BEILAGE SOV EE

GEBACKENE SCHOLLE MIT BEILAGE 13,00 STEAKHAUSPOMMES

4,50

GEBRAT'ENE KNOBLAUCHGARNELEN 12,50 KARTOFEEELSALAT
MIT BROTCHEN (VERSCHIEDENE

SORTEN)
GEBACKENE TINTENFISCHRINGE 8,90

REMOULADE ODER 150
FISH & CHIPS 13,90 KNOBLAUCHSOSSE !
WECHSELNDE TAGESANGEBOTE TAGESPREIS

FRIKADELLEN 150

Alle Gerichte werden mit Remoulade oder Knoblauchsofe serviert.

Fischbrotchen - warme und kalte Klassiker

Wir bereiten Ihnen )

e e BISMARCKHERINGSBROTCHEN 4,50
Produkte aus unserer SEELACHSBROTCHEN 4.50
Theke zu, sprechen Sie MATIJESBROTCHEN 4,90

uns an! i
BRATHERINGSBROTCHEN 450
FISCHHAUS SPEYER ECHTLACHSBROTCHEN 7,50
AUESTRASSE 17 )
SHRIMPSBROTCHEN 6,00
06232-49210 NORDSEEKRABBENBROTCHEN 8.90
. BREMER 5,00
Einfach anrufen, . _
mit Salat, Zwiebeln, Remoulade / KnoblauchsoRe
bestellen und abholen!
BACKFISCHBROTCHEN 8.00

mit Salat, Zwiebeln, Remoulade / KnoblauchsofRe

SCHOLLENBROTCHEN

mit Salat, Zwiebeln, Remoulade / Knoblauchsofle




5 GANGE MENL

Nordseekrabben-Cockrtail

mit hausgemachter Cocktailsof3e und frischem Salat

Frische Nordsee-Austern

1S serviert

ignonette-Sol3e

Friesischer Apfelkuchen

mit Sahne und einer Prise Zimt

99 € pro Person

149 € mit Weinbegleitung
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NORDSEE-

Auswahl an gebratengm Kabeljau, Scholle
und Nordseekrabben

GRUNKOHL MIT
PINKEL UND

wahlweise mit Salz- o.|Bratkartoffeln

NORDSEE-SURF &

Zartes Rinderfilet mit Nordseekrabben,
A\ dazu Bratkartoffeln und Saisongemiise

) LACHSFILET IN

mit Rosmarinkartoffeln und gediinstetem
Spinat
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FRIESISCHE
TEETIED

GenieBen sie von 14.00 - 18.00
Uhr eine Auswahl unserer
hausgemachten Kuchen, serviert
auf einer Etagére mit einer Kanne
Friesentee oder einem anderen
HeiBgetrank Ihrer Wahl.

35€ P.P.
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KAFFEESPEZIALITATEN

KUCHEN

Rote Griitze Torte

Luftiger Biskuitboden geftillt mit hausgemachter roter
Griitze garniert mit Sahne und frischen Beeren

Buttermilch Kuchen
Saftiger Biskuit mit Buttermilch & Zitronenglasur

Franzbrotchen
Fluffiges Hefegeback, gefillt mit Zimt und Zucker

Ostfriesentorte

Biskuit, Zwetschgenmus, Sahne, gekront von einer
zarten Schicht aus Schokolade und Mandeln

4.50

6.50

5.00

7.50

Weitere lmusgcmachre Kuchen und Torten findcn sie in unserer KllC]lC?lviE?‘i?lC.

TEESPEZIALITATEN

Friesischer Tee Tasse

Americano klein 2.90 2.90
Americano grof§ 3.20 Friesischer Tee Kanne 3.20
Espresso einfach 2.30 Griiner Tee 230
Espresso doppelt 2.90 Frischer Minztee 2.90
Espresso Machiato 2.80 Ingwertee 2.80
Flat White 3.50 Earl Grey 3.50
Cappuccino klein 3.20

Cappuccino grof$ 3.90

S soo  ALKOHOLISCHE HEISSGETRANKE

Latte Macchiato 3.90 Pharisiier 6¢cl 8.90
Indian Coffee 4.60  Tote Tante 6el 7.90
Iced Coftee 4.40 Irish Coftee 6cl 9.50




WEISSWEIN
Riesling
2020, Franken

Weillbur gunder

2021, Franken

Chardonnay

2021, Frankreich

Pinot Grigio

2022, [talien

ROSE WEIN

Grenache

Provence, Frankreich

Sangiovese

Toskana, Italien

ROTWEIN
Edelsbacher Cuvee
2020, Franken

Spitburgunder

2021, Franken

Pinto Noir

2021, Frankreich

Chianti Classico

2022, [talien

0.25

0.75

0.25

0.75

0.25

0.75

0.25

0.75

0.25

0.75

0.25

0.75

0.25

0.75

0.25

0.75

0.25

0.75

0.25

0.75
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NORDSEE

7-50

30.00

7.50
30.00

7-50

30.00

7.50
30.00

7-50

30.00

7-50

30.00

750

30.00

750

30.00

750

30.00

750

30.00

SCHAUMWEIN

Jahrgangssekt

2020, Franken

Champagner

Frankreich

Cava

Spanien

APERITIV

Aperol Spritz
Hugo

Lillet Wildberry

0.1

0.75

0.1

0.75

0.1

0.75

0.25

0.25

0.25

750

30.00

7:50

30.00

750

30.00

7:50

750

750
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NORDSEE

SIGNATURE DRINKS

Nordlichter Spritz

Sanddornlikér, Korn, Soda

Ostsee Gin Fizz
Norddeutscher Gin, frischer
Zitronensaft, Sanddornlikor, Soda

Kiistennebel Martini

Korn, trockener Wermut

Deichkriuter Highball

Kimmel-Korn, frischer Zitronensaft,
Honigsirup, Soda

Nordwind Old Fashioned

Norddeutscher Gin, Sanddornlikor,
Angostura Bitter

16.00

16.00

16.00

16.00

16.00
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HIGHBALLS

Cucumber Mint Gin Fizz
Basil Grapefruit Highball
Elderflower Spritz

French 75

Kir Royal

BIER AUS DER REGION

Nordmeer Pilsner

0.3
0.5
Ostwind Weizenbier 0.3
0.5
Deichbrise Dunkel 0.3
0.5
Kiistennebel Kolsch 0.3
0.5
Wattenmeer Witbier 0.3
0.5
ALKOHOLFREI
Alkoholfreies Bier 0.33
0.0 Sekt 0.1
Alkoholfreier Weiffwein 0.2
Basilikum-Minz-Limonade 0.5
Cola / Orange / Zitrone 0.33

10.00

10.00
10.00
10.00

10.00

5.00
8.50
5.00
8.50
5.00
8.50

5.00
8.50

5.00

8.50

7:50
7:50
7:50
7:50
7EY
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