
B I S M A R C K H E R I N G S B R Ö T C H E N

S E E L A C H S B R Ö T C H E N

M AT J E S B R Ö T C H E N

B R AT H E R I N G S B R Ö T C H E N

E C H T L A C H S B R Ö T C H E N

S H R I M P S B R Ö T C H E N

N O R D S E E K R A B B E N B R Ö T C H E N

B R E M E R

4 , 5 0

4 , 5 0

4 , 9 0

4 , 5 0

7, 5 0

6 , 0 0

8 , 9 0

5 , 0 0
mit Salat, Zwiebeln, Remoulade / Knoblauchsoße

B A C K F I S C H B R Ö T C H E N 8 , 0 0
mit Salat, Zwiebeln, Remoulade / Knoblauchsoße

S C H O L L E N B R Ö T C H E N 8 , 0 0
mit Salat, Zwiebeln, Remoulade / Knoblauchsoße

P O M M E S  

S T E A K H A U S P O M M E S

K A R T O F F E L S A L AT
( V E R S C H I E D E N E
S O R T E N )  

4 , 5 0

R E M O U L A D E   O D E R
K N O B L A U C H S O S S E  

1 , 5 0

F R I K A D E L L E N 1 , 5 0

Spezialitäten - frisch zubereitet

Fischbrötchen - warme und kalte Klassiker 

Alle Gerichte werden mit Remoulade oder Knoblauchsoße serviert.

G E B A C K E N E S  F I S C H F I L E T  M I T
B E I L A G E

G E B A C K E N E  S C H O L L E  M I T  B E I L A G E

G E B R AT E N E  K N O B L A U C H G A R N E L E N
M I T  B R Ö T C H E N

G E B A C K E N E  T I N T E N F I S C H R I N G E

F I S H  &  C H I P S

W E C H S E L N D E  TA G E S A N G E B O T E

1 6 , 5 0

1 3 , 0 0

1 2 , 5 0

8 , 9 0

1 3 , 9 0

Beilagen

Wir bereiten Ihnen
gerne auch frische

Produkte aus unserer
Theke zu, sprechen Sie

uns an! 

Einfach anrufen,
bestellen und abholen!

F I S C H H A U S  S P E Y E R
A U E S T R A S S E  1 7  

0 6 2 3 2 - 4 9 2 1 0

TA G E S P R E I S



BORCELLE
NORDSEE

Nordseekrabben-Cocktail
mit hausgemachter Cocktailsoße und frischem Salat

Frische Nordsee-Austern 
auf Eis serviert

begleitet von Zitrone und hausgemachter Mignonette-Soße

Frischer Nordsee-Kabeljau
mit Senfkruste

dazu Nordseekartoffeln und gedünstetes Gemüse

Lachsfilet in Honig-Senf-Kruste
mit Rosmarinkartoffeln und gedünstetem Spinat

Friesischer Apfelkuchen 
mit Sahne und einer Prise Zimt

5 GÄNGE MENÜ

S
TR

ANDHOTEL

99 € pro Person
149 € mit Weinbegleitung

N O R D S E E - 3 2
Auswahl an gebratenem Kabeljau, Scholle
und Nordseekrabben

G R Ü N K O H L  M I T
P I N K E L  U N D

2 5
0

wahlweise mit Salz- o. Bratkartoffeln

N O R D S E E - S U R F  & 2 8
Zartes Rinderfilet mit Nordseekrabben,
dazu Bratkartoffeln und Saisongemüse

L A C H S F I L E T  I N 2 9
mit Rosmarinkartoffeln und gedünstetem
Spinat



Rote Grütze Torte 4.50
Luftiger Biskuitboden gefüllt mit hausgemachter roter
Grütze garniert mit Sahne und frischen Beeren

Buttermilch Kuchen 6.50
Saftiger Biskuit mit Buttermilch & Zitronenglasur

Franzbrötchen 5.00
Fluffiges Hefegebäck, gefüllt mit Zimt und Zucker

Ostfriesentorte 7.50
Biskuit, Zwetschgenmus, Sahne, gekrönt von einer
zarten Schicht aus Schokolade und Mandeln

Americano klein 2.90

Americano groß 3.20

Espresso einfach 2.30

Espresso doppelt 2.90

Espresso Machiato 2.80

Flat White 3.50

Cappuccino klein 3.20

Cappuccino groß 3.90

Café Latte 3.90

Latte Macchiato 3.90

Indian Coffee 4.60

Iced Coffee 4.40

Friesischer Tee Tasse 2.90

Friesischer Tee Kanne 3.20

Grüner Tee 2.30

Frischer Minztee 2.90

Ingwertee 2.80

Earl Grey 3.50

Pharisäer 6cl 8.90

Tote Tante 6cl 7.90

Irish Coffee 6cl 9.50

BORCELLE

FRIESISCHE
TEETIED

35€ P.P.

NORDSEE

S
TR

ANDHOTEL

Genießen sie von 14.00 - 18.00
Uhr eine Auswahl unserer

hausgemachten Kuchen, serviert
auf einer Etagére mit einer Kanne
Friesentee oder einem anderen

Heißgetränk Ihrer Wahl.

Weitere hausgemachte Kuchen und Torten finden sie in unserer Kuchenvitrine.

KUCHEN

KAFFEESPEZIALITÄTEN TEESPEZIALITÄTEN

ALKOHOLISCHE HEISSGETRÄNKE



Riesling
2020, Franken

0.25
0.75

7.50
30.00

Weißburgunder
2021, Franken

0.25
0.75

7.50
30.00

Chardonnay
2021, Frankreich

0.25
0.75

7.50
30.00

Pinot Grigio
2022, Italien

0.25
0.75

7.50
30.00

Grenache 
Provence, Frankreich

0.25
0.75

7.50
30.00

Sangiovese 
Toskana, Italien

0.25
0.75

7.50
30.00

Edelsbacher Cuvee
2020, Franken

0.25
0.75

7.50
30.00

Spätburgunder
2021, Franken

0.25
0.75

7.50
30.00

Pinto Noir
2021, Frankreich

0.25
0.75

7.50
30.00

Chianti Classico
2022, Italien

0.25
0.75

7.50
30.00

WEISSWEIN

ROSÉ WEIN

ROTWEIN

Jahrgangssekt
2020, Franken

0.1
0.75

7.50
30.00

Champagner
Frankreich

0.1
0.75

7.50
30.00

Cava
Spanien

0.1
0.75

7.50
30.00

Aperol Spritz 0.25 7.50

Hugo 0.25 7.50

Lillet Wildberry 0.25 7.50

SCHAUMWEIN

APERITIV

BORCELLE
NORDSEE

S
TR

ANDHOTEL



Cucumber Mint Gin Fizz 10.00

Basil Grapefruit Highball 10.00

Elderflower Spritz 10.00

French 75 10.00

Kir Royal 10.00

Nordmeer Pilsner 0.3
0.5

5.00
8.50

Ostwind Weizenbier 0.3
0.5

5.00
8.50

Deichbrise Dunkel 0.3
0.5

5.00
8.50

Küstennebel Kölsch 0.3
0.5

5.00 
8.50

Wattenmeer Witbier 0.3
0.5

5.00 
8.50

Alkoholfreies Bier 0.33 7.50

0.0 Sekt 0.1 7.50

Alkoholfreier Weißwein 0.2 7.50

Basilikum-Minz-Limonade 0.5 7.50

Cola / Orange / Zitrone 0.33 7.50

Nordlichter Spritz 16.00
Sanddornlikör, Korn, Soda

Ostsee Gin Fizz 16.00
Norddeutscher Gin, frischer
Zitronensaft, Sanddornlikör, Soda

Küstennebel Martini 16.00
Korn, trockener Wermut

Deichkräuter Highball 16.00
Kümmel-Korn, frischer Zitronensaft,
Honigsirup, Soda

Nordwind Old Fashioned 16.00
Norddeutscher Gin, Sanddornlikör,
Angostura Bitter

SIGNATURE DRINKS

BORCELLE
NORDSEE

S
TR

ANDHOTEL

HIGHBALLS

BIER AUS DER REGION

ALKOHOLFREI
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